FISA ACTIVITATII

A. Numele si adresa unitatii de invitdmant aplicante: SCOALA GIMNAZIALA “SPIRU HARET”
TANDAREI, IALOMITA, str. Barierei, nr.10
Nivelul de invatamant: invatamant primar
Numarul elevilor participanti: 19
Numarul cadrelor didactice implicate: 1
Coordonatorul activitatii: NASTASE ADRIANA, profesor invatdmant primar, e-mail:
nastase adriana@yahoo.com, tel: 0729168049
1.Titlul activitatii: FRACTII IN BUCATARIE
2.Domeniul in care se incadreaza: tehnico-stiintifice

3.Scopul activitatii: utilizarea fractiilor in activitatea cotidiana-bucatarie
4.0biective educationale ale activitatii:
— Consolidarea notiunilor matematice despre fractii insusite la orele de matematica
— Realizarea legaturii dintre teorie si practica
— Formarea comportamentelor adecvate lucrului in echipa
— Implicarea activa a parintilor n activitdtile educative ale propriilor copii
5.Elevi participanti: 19 elevi clasa a IV-a, reprezentand 100% din grupul tinta
6.Durata si locul desfasurarii: 4 ore, intervalul orar 8-12, sala de clasa
7.Descrierea activitatii:
— Tema a fost propusa si aprobata in cadrul sedintei cu parintii
— S-arealizat un plan organizatoric impreuna cu acestia, stabilindu-se: data, intervalul
orar, materiale necesare, echipamentul corespunzator, selectarea retetelor de
bucatarie care valorifica tema propusa sau adaptarea acestora la tema, forma de
organizare si de lucru, mijloace necesare: cuptor, plita electrica, mixer, accesorii de
bucatarie etc.
— Ziua activitatii:
e amenajarea si organizarea corespunzatoare a salii de clasa in bancuri de
lucru tematice: Fractii in brutdrie, Fractii in cofetdrie ,Fractii in patiserie,
Fractii in borcanul cu dulceatd
e pregatirea materialelor necesare: aparatura, realizarea conectivitatii la sursa
de curent, ingrediente necesare
e echiparea elevilor si a parintilor corespunzator activitatii gastronomice:
boneta, sort, manusi etc.
e instructajul pentru respectarea normelor de securitate in munca

o fiecare elev a prezentat reteta proprie si a identificat ingredientele si partile

fractionare in care acestea se regaseau in reteta
e organizarea pe grupe de lucru sub indrumarea unui parinte si

responsabilizarea fiecarui copil in cadrul grupului de lucru

e realizarea produselor gastronomice

e realizarea expozitiei finale cu produsele obtinute



e evaluarea activitatii prin analiza vizuala finala si degustarea

8. Activitatea a fost monitorizata de catre directorul unitatii scolare si de catre reprezentantul
ISJ . Parintii si elevii au dovedit dorinta de implicare, entuziasm si pricepere Tn activitati
specifice domeniului gastronomic si incantare la evaluarea produselor, deoarece au avut
posibilitatea sa deguste si sa afle “aroma” muncii lor.

9. Activitatea Fractii in bucdtdrie poate fi propusa ca fiind cea mai eficienta in Scoala altfel,
deoarece s-a constituit Tn oportunitatea valorificarii cunostintelor de matematica si educatie
tehnologica in secvente concrete de viata, care fac parte din experienta cotidiana a oricarui
copil si parinte. Atmosfera si ineditul situatiei de a Tnvata “altfel” au asigurat succesul acestei
activitati.

B. Mirosurile imbietoare ale produselor calde scoase prospat din cuptor au incantat si atras
cadre didactice si elevi din scoala care au participat la degustare si au apreciat produsele.

C. Fotografii


























































